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Salud!

Aperitieven
Cava Glas

Kir

Kirr Royal

Martini wit / rood
Porto wit / rood
Campari orange
Bacardi-Cola
Vodka-Cola

Pina Colada

Mojito

Margarita

Tequila, limoen, triple sec

Orgasme
Tequila, Gin, Rhum, Vodka, Sprite

Safe-Sex-on-the-Beac

Sinaas, ananas, sprite, grenadine

Digestieven
Amaretto
Baileys
Cognac
Whisky

Grand Marnier
Cointreau
Calvados
Sambucca
Tequila shot
Irish Coffee

€6,50
€5,50
€7,00
€6,50
€6,50
€6,20
€9,00
€9,00
€9,00
€9,00
€38,50

€9,00

€7,50

€6,00
€6,50
€8,50
€6,50
€8,50
€8,50
€8,50
€750
€4,00
€9,50

Cucaracha Koffielikeur, tequila en vuurtje €7,20

Indische likeur paan
Indische mango likeur
Indische whiskey

€6,50
€6,50
€10

Dranken

Water plat / bruisend  25cl
50 cl
1 liter

Cola/ Zero / Fanta / Sprite / Ice tea
Minute Maid Sinaas
Mango Lassi

Sweet / Salted Lassi

Cobra Indisch bier 33cl
Corona

Desperado

Koffie / Espresso
Thee Munt, Jasmijn, Zwart

Masala Thee

€270
€4,70
€8,20

€2,70
€270
€4,70
€3,70

€4,85
€4,85
€4,85

€270
€270
€3,20



Let op!

Onze gerechten worden bereid in
ruimten waar allergene ingrediénten
aanwezig zijn. Wij kunnen niet

garanderen dat onze gerechten 100%
vrij zijn van deze allergenen.

Voor meer informatie kunt u zich
wenden tot het personeel.

Soepen

Kippensoep met oosterse kruiden
Groentesoep

Voorgerechten

Guacamole
Pittige avocado, tomaat, ui en kruiden.
Geserveerd met nachos

Paneer Chilly

Verse Indische kaas met soja, ketchup-saus,

paprika en ui

Patitos Calientés
Pittige jalapenoskroketjes,
gevuld met schapenkaas

Onion Bhajee
Gefrituurde uien mix in kikkererwtenbloem

Pakora
Gefrituurde groentemix in kikkerwtenbloem

Samosa
Bladerdeeghapjes met hartige groentevulling

Chicken chilly
Gebakken kip met soja- en
ketchup saus met paprika

Garlic scampi
Gefrituurde scampi’s met ui, paprika en look

Cheese Pakora - 3 stuks
Kaaskroketjes

Scampi Pakora - 4 stuks
Gefrituurde scampi in kikkererwtenbloem

Chicken Tikka saté - 2 stuks
Gefrituurde kippensaté

Ginger Chicken
Kip in gembersausje

Salade van het huis

Indimex MIX
vanaf 4 personen

€7
€6

€10

€9

€10

€7,00

€7,00

€7,00

€10

€12

€6,50

€11,50

€10,50

€9,00

€7,00
€13/pp



Hoofdgerechten

vINDALOO ((

Kerrie uit Goa, oorspronkelijk een Portugees
gerecht, maar voorzien van nodige kruiden
en pepers door de lokale bevolking.

Vegi Kip Lam Scampi
€18 €19 €20,50 €22
MADRAs ((

Zuid-Indische, pittige kerrie, bereid met
een boeiende mengeling van hete specerijen.

Vegi Kip Lam Scampi
€18 €19 €20,50 €22
kaDAHI ((

Gekookt met ui, gember, paprika,
tomaat en exotische kruiden in kerriesaus.

Vegi Kip Lam Scampi
€18 €19 €20,50 €22
JALFREZI C

Pakistaanse kerrie, pittig bereid met tomaten,
uien en paprika’s.

Vegi Kip Lam Scampi
€18 €19 €20,50 €22
TIKKA MASALA

Gemarineerd in tandoorisaus en bereid met
verse tomaten, gember, knoflook en groene pepers.

Vegi Kip Lam Scampi
€18 €19 €20,50 €22
KORMA

Kerriesaus verrijkt met kokosroom en

geschaafde amandelen, zeer mild van smaak.
Vegi Kip Lam Scampi
€18 €19 €20,50 €22

BIRYANI

Aromatisch gebakken rijst met kardemom,
kaneel en vele andere kruiden.
Oorspronkelijk was het een Perzisch gerecht:
in het Farsi betekent ‘Birian’ gebakken
alvorens te koken.

Vegi Kip Lam Scampi
€18 €19 €20,50 €22
SPARE RIBS €21
met gekruide potato wedges en fris slaatje
GEMARINEEDE STEAK €25,50

met chamignonroom en gewokte groenten

EENDEBORSTFILET €25,50
met sinaasappel-cointreausaus

en gewokte groenten

BUTTER CHICKEN €19,50
Romige kip met kruidige saus

CHICKEN PALAK €19
Zachtgekruide saus met gehakte spinazie

LAM PALAK €20,50
Zachtgekruide saus met gehakte spinazie

SCAMPI PALAK €22

Zachtgekruide saus met gehakte spinazie

Tandoori specialiteiten

Gemarineerd in yoghurt met tandoori kruiden,
gegrild in een traditionele kleioven, geserveerd met
rijst en nan.

KIPPENBOUT TANDOORI €18
KIPPENFILET TIKKA TANDOORI € 19,50
LAMSVLEES TIKKA TANDOORI €21
Scampi’s Tandoori €22
Mix Grill Tandoori €26

Combinatie van Tandoori kip, lam en scampi



Vegetarische gerechten

Mix- vegetarische kerrie
Smaakexplosie van groentjes
in kerriemengeling van de chef

Aloo Jeera
Aardappelen op basis van komijnzaden

Matter-paneer
Verse Indische kaas en erwtjes
in een zachte kerriesaus

Palak-paneer
verse Indische kaas met
een zachte kerrie van spinazie

Aloo Palak
Aardappelblokjes in zachtgekruide saus
met gehakte spinazie

Aloo Gobi
Aardappelblokjes in zachtgekruide saus
met bloemkoolroosjes

Aloo Channa
Aardappelblokjes in zachtgekruide saus
met kikkererwten

€16,50

€16,50

€16,50

€16,50

€16,50

€16,50

€16,50

Bijgerechten
Rijst
Extra basmatirijst

Raita
Yoghurt met komkommer, uien en kruiden

Gewokte groenten
Seizoensmix

Dal Tarka
Indische linzen met tomaten en ui
in een look-gember sausje

N aAdN Indisch brood

€3,50

€6,00

€6,50

€38,00

Nan Boter Nan Look Nan
€4,00 €4,50 €4,50

Peshwari
€4,50



Nagerechten

Gulab jamun

Mango kulfi
Dame Blanche

Kahlua Café
Vanille-ijs in Kahlua-koffiesaus
met slagroom en kaneel

€ 6,00
€8,00
€8,00
€9,50



Vino

Schuimwijn

Cava Diagonal Brut — Spanje, DO Cava

Zachte, frisse cava met een fijne pareling. Aroma’s van bloemetjes
en citrus maken dit het perfecte aperitief.

HUiSWijnen glas

Gorgorito Verdejo — Spanje, DO Rueda €5

Fris droog en sappig van smaak met een
verkwikkende afdronk. Met citrus en pompelmoes
in de smaak. Ideale passe-partout!

Gorgorito Rosado - Spanje, DO Cigales €5
Donkere rosé met aroma’s van framboos,
aardbei en bloemetjes. Ideaal bij kruidige gerechten.

Gorgorito Tinto — Spanje, DO Toro €5
Robuuste, kruidige Tempranillo met veel rode
vruchten. Zachte tannine en een soepele afdronk.

1/4L

€8

€8

€8

1/2L

€14

€14

€14

€25

fles

€19

€19

€19



Suggestiewijnen wit

Vina Echeverria
Unwooded Chardonnay
(Chili, Curicé Valley)

Deze Chardonnay komt van oude stokken
en wordt geblend met 5% Viognier. Dit geeft
een evenwichtige, frisse wijn met een

crispy aciditeit. Past bij lichte gerechten.

€26,50

Ensédune — Muscat Sec
(Frankrijk, Coteaux d’Ensérune)

€27,50

Droge Muscat-wijn met een mooie
citrustoets en exotisch fruit.

Een fris-fruitige wijn die het goed
doet bij kruidige gerechten.

Bodega Trapiche €29,50
Broquel Chardonnay

(Argentinié, Mendoza)

20% van deze Chardonnay heeft gedurende 9
maanden vatrijping gekregen. Zo krijg je een
stevige, goudgele wijn met intense aroma’s

van ananas, honing en kaneel. Een ronde wijn

die smeekt om stevige gerechten!

Vina Bisquertt €29,50
La Joya Viognier

(Chili, Colchagua Valley)

Deze Viognier heeft veel perzik en abrikoos

in de smaak, met aroma’s van limoen,

gekonfijte citroen en groene appel. Een intense
afdronk met frisse zuren en mooie lengte die

hem lekker maakt bij rijke gerechten.

Suggestiewijnen rood

Tussock Jumper €28,50
Cabernet Sauvignon

(Argentinié, San Juan)

Slechts 3 maanden houtrijping maken van deze
Cabernet een zacht-fruitige, kruidige wijn met een
hoog ‘easy-drinking’-gehalte. Lekker bij gegrild vlees,
tex-mex en andere vleesgerechten.

Finca Sophenia - Altosur Malbec €31,50

(Argentinié, Tupungato/Mendoza)

De wijngaarden van deze Malbec liggen op 1300m.
In de neus aroma’s van rijp kersenfruit, zwarte en
blauwe bes en pruim, omfloerst door kruidige en
florale toetsen. Zachte en ronde tannines.

Een allrounder bij veel vleesgerechten, curry

met lam of kip, ...

Vifia Echeverria
Carmenere Gran Reserva
(Chili, Curicé Valley)

Zacht en full bodied met veel pruimen, zwarte peper
en leder en een delicaat getoaste, lange finish. Rijke,
fluwelige en bijzonder aantrekkelijke Carmenere!

€35,50

Vifna Bisquertt €40,50
La Joya Gran Reserva Syrah

(Chili, Colchagua Valley)

De wijnaarden liggen in een mediterraan klimaat
met verkoelende invloed van de oceaan. 25% van

de wijn rijpt gedurende 6 maanden op Amerikaanse
eik. Dit is een volle, kruidige, vlezige wijn. Ideaal voor

kruidige bereidingen met vlees.



